CERVENY JELEN

MENU
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POLEVKY

Vyvar z hovézi ohanky a fepy | Madeira | zelenina | $pekové knedlicky | 95

Gulasovka z hlivy ast¥i€né | paprika | brambory | majoranka | pivni rohlik | 85

NECO LEHCIHO

Grilovana dyné Hokkaido | jemné salatové listy | nakladané houby | 195
| dresink z dyriového oleje a malinového octa | petrzelova majonéza | susené Zloutky

Pecené zamecké brambory | slehany ovi syr | pesto z petené fepy | 195
| zeleninové Cipsy

Grilovany salat Little gem & kufeci filety | Caesar dip | cherry raj¢ata |
| krutény | kapary | parmazan

220

Z TRADICNI KUCHYNE

Jeleni kyta | 180g | svitkova omacka | karlovarsky knedlik |
| brusinky | ¢erny bez

Hovézi “Tafelspitz” v silném vyvaru s libetkem | 1809 | 340

| opeéeny brambor s cibulkou | dyné s koprem | jablko s kienem | pazitkové velouté

295

Z GRILU A ROZNE

Grilovana hovézi zebra | Irsko | 750g | 540
/12 hodin pe¢ené a zauzené / pe¢end brambora se zakysanou smetanou | karamelizovana cibule
| Spi¢até zeli | grilovana dyné

T - Bone | US |1000g| 2.100
/ steak kombinujici dva druhy masa: nizky roténec a svickovou /
| grilované portobello | karamelizovana cibule | peperonata | Spi¢até zeli | pe¢eny gesnek

Rib Eye | Argentina|400g| 690

/ steak z vysokého rosténce / grilované portobello | karamelizovana cibule | peperonata
| Spi¢até zeli | pe¢eny éesnek

Steak z teleci svickové | 200g| 490

/ nejjemnéjsi teleci maso / grilovana dyné a mrkev | karamelizované cibule

Sirloin | Argentina | 250g| 510

/ steak z nizkého rosténce / grilované portobello | karamelizovana cibule | peperonata
| Spicaté zeli | pe¢eny éesnek

Brisket | Australie | 150 /300g| 350/ 450

/ hovézi hrudi marinované v grilovaci omacce, 12 hodin petené a zauzené /
| pe¢end brambora se zakysanou smetanou | karamelizovana cibule | Spi¢até zeli

Teleci pavoucek | 220g| 320
/ maso z panevni jamky / grilovanéa dyné a mrkev | karamelizovana cibule

Hibet z darika skvrnitého z lest Jifiho Sternberga | 2009 |
| grilovana dyné a mrkev | karamelizovana cibule | rakytnik

335

Hibet z divoéaka z lest Jitiho Sternberga | 200g| 335

| grilovana dyné a mrkev | karamelizovana cibule | rakytnik

Pleskavice Spork | 250g| 299
/ smés mletého hovéziho a vepiového masa, vyuzeného lilku, cukety a papriky / salsa rossa
| pe¢ena brambora se zakysanou smetanou | karamelizovana cibule | Spicaté zeli

PORCHETTA z vepiového boku, 6 hodin roznéna | 150 / 300g |
| pe¢ena brambora se zakysanou smetanou | karamelizovana cibule | Spic¢até zeli

250/ 350

Prilohové jemné salatoveé listy | domaci pivni dresink | polosusena cherry ragata| 60

OMACKY DLE VASEHO VYBERU

grilovaci Spork 30 | Eipotlova 30 | Chimichurri 30 | Cumberland 30
| koriakova se zelenym pepiem 40

Bez petiva jsou vsechna jidla z grilu v bezlepkovém provedeni

®
BURGERY A SENDVICE

Burger z Pleskavice | 250g | 290
| cibulova majonéza | grilovany fenykl | bramborova bulka | salat ze Spi¢atého zeli

Reuben Sendvic | 120g| 190
| Pastrami | kysané zeli | syr | chléb | fermentovana okurka s &ili

Sendyvic z trhaného kufeciho masa|120g| 140
| venkovska bageta | fedkvieky | karamelizovana bilé cibule | ¢&ipotlovd majonéza | ledovy salat

vegetarianské

Oznaceni jidel: bezlepkové C@

®

CHUTOVKY

~Escabeche” z tresky | 120g | 190
| pecené filety marinované v kyselém laku | safran | mrkev | fenykl | aioli majonéza | krutény

Hovézi tatarak | 150g| 299
| Zloutkovy gel | okurky | cibule | ancovitky | dijonska hoftice | uzené paprika | grilovany chléb

Selekce syri z Biofarmy Krasolesi | 100g| 195

| plisfiovy syr v popelu | vyzraly horsky syr | dydova marmeléda | doméci seminkové krekry
Kvaskovy chléb s maslem| 50

| pazitka | ¢ervena redkvitka | vio¢kova morska sal

ev s

Zvéfinova klobasa od hrabéte Jifiho Sternberga |
| hot¢ice | pivni rohlik

125

Rillettes z vepfového bicku| 125
| okurka | cibule | kvéskovy chléb
Trhané zauzené hovézi hrudi| 154

| grilovaci ométka Spork | karamelizovana cibule | pivni rohlik

Studené degustaéni prkénko SPORK| 299

| hovézi tatarak s an¢ovickou | rillettes z vepfového bagku | Eervena fedkvicka
| kvaskovy chléb s pazitkou | grilovany chléb

Teplé degustaéni prkénko HUBERT | 399
| trhané hovézi hrudi v grilovaci oméacéce s karamelizovanou cibuli | zvéfinova klobasa s hof¢ici
| 6 hodin roznéna porchetta z veprového bicku | ¢ipotlova oméeka | grilovany chléb

Bez petiva jsou vSechny chutovky v bezlepkovém provedeni. .@.

KE SDILENI

PRO 2-3 OSOBY

Cela nadivana perli¢ka | cca1,2kg| 690

| Salvgjova nadivka | grilované portobello | karamelizovana cibule | peperonata | Spicaté zeli
| pegeny ¢esnek | ¢ipotlova omacka

| PRIPRAVUJEME VZDY NA OBJEDNAVKU - DOBA PECENI 45 MINUT |

PRO 3 -4 OSOBY

Rib Eye steak | 400g | 6 hodin roznéna Porchetta | 150g |
Pleskavice Spork | 250g

| grilované portobello | karamelizovana cibule | peperonata | Spicaté zeli | peceny ¢esnek
| pe¢end brambora se zakysanou smetanou | Chimichurri a kofiakova omacka

1.250

PRO 5 -6 OSOB

T-bone steak | 1000g | 6 hodin roznéna Porchetta | 300g| 2.900

Hrbet z divocaka | 200g | Pe¢eny a zauzeny hovézi Brisket | 3009
| grilované portobello | karamelizovana cibule | peperonata | Spicaté zeli | peceny Cesnek
| pe€enad brambora se zakysanou smetanou | Chimichurri, grilovaci a koriakovéd omacka

DEZERTY

Dort ,Cerveny jelen”| 70
| bezlepkovy piskot | krém z bilé cokolady | maliny

Pivni dort od Klarky Reznitkové | 80

| Cokoladovy korpus | ofiskovy krém | redukce z tmavého piva
Vétrnik | 65

| Zloutkovy krém | karamelovy krém

Svarcvald ve skle| 80
| nakladané viné | okoladovy pidkot | domaci palenka | $lehacka

Cheesecake| 80
| drobenka z méslovych susenek | slany karamel

Po cely den nabidka dalich druhii domacich kolaéi a dortd.

MAREK FICHTNER | SEFKUCHAR
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SEZNAM ALERGENU NA VYZADANI U OBSLUHY. POLOVICNI PORCE JSOU UCTOVANY ZA 75% Z PUVODNI CENY.
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