TAKE AWAY MENU

CERVENY JELEN 26. - 30. DUBEN

POLEVKA
Chrestovy krém | vejce 63C | krutdny z zitného chleba | 60
GuldSovka z hovéziho karabadku | paprika | brambory | pivni rohlik | 60
HLAVNI JiDLA
Mé&lnicky bily chifest | 150g | maslova strouhanka s vajickem a bylinkami | 185
| Cervené cherry brambory | tyrolsky Spek |
Telecijatra| 150g | zkaramelizovana Cervena cibule s ¢ervenym vinem | 170
| Cekankovy puk s Balsamico | grilovana polenta |
Kriti fizek | 1509 | saldt ze zdmeckych brambor | hrdsek | parmazan | bazalka | 165
Hovézi tatarak Spork | 150g | Zloutkovy gel | okurky | cibule | ancovicky | 190
| dijonska hofcice | uzena paprika | opeceny chléb |
Smazeny bily chiest v pazitkové palacince | kaparova majonéza | 155
| salat polnicek | kedlubna | Fedkvicky | citrusovy dresink |
PInény kapustovy list | pohanka | feta | rustikalni rajéatova omacka | 140
DEZERTY
Nepeceny cheesecake z bilého chrestu | korpus z lliskovych ofech(l | citronové Zelé | 55
Likérova Spicka | vajecny konak | horka ¢okolada | 45
JELENi SNACK
Selekce chutovek | 6ks
| Pastrami | bramborovy chléb | medova horcice s koprem | okurky cornichons |

N . R . y 195
| Srn&i pastika | kvaskovy chléb | gel z brusinek | pomeranc |
| KfepelCi vejce v Cerném sezamu | avokado | dynovy chléb | polosusené cherry rajCe |
Selekce makrének | 6ks 195
| Pistacie | Malina | Nugat |
JELEN NA DOMA - k obédu, k vecefi, na vikend - staci ohfat+ &i dovafit/dopéct++:
+ KurFecirolada s kastanovou nadivkou | 150g/1 porce | Salv&jova omacka | 165
| pe¢ena mrkev | celer | Fepa | pastinak |
+ Trhany hoveézi brisket | 150g/1 porce | bramborova placka se slaninou |

L x 190
| domaci BBQ omacka | pepperonata |
++ Jehnédi Shepperd’s pie | 900g/2 porce | bramborova kase | Cedar syr | 333
++ Konfitované husi stehno | 700 g/2 porce | pecené Spicaté zeli | 535
| tyrolsky knedlik | $tava s rozmarynem |
++ Steak z teleci svickové sous vide | 400g/2 porce | omacka se zelenym pepfem |

) oy s . , . , 690
| konfitovana Zluta a oranzova mrkev | bramboroveé noky s horskym syrem |
++ ZapecCené palacinky | 400g/2 porce | citronovy tvaroh | brusinkové couilis | 170

+ jidlo staci ohrat podle prilozeného ndvodu (doba pripravy kolem 5 minut)
++ jidlo je potfeba lehce dovarit ¢i dopéct podle pfilozeného nédvodu (doba pripravy kolem 20 minut)

Marek Fichtner doporucuje V' Vegetarianské

CERVENYJELEN; FB8.16: @CERVENYJELEN; WWW.CERVENYJELEN.CZ. REZERVACE NA CiSLE: +420 735 123 647.
CENY JSOU UVEDENY V KC. SEZNAM ALERGENU NA VYZaDaNi U OBSLUHY.




